
Государственное Бюджетное Учреждение Ярославской области
<<Ярославский государственный институт качества сырья и пищевых продуктов)

(гБу яо,rгикспп)
Испытательный цеrrгр

юридшIеский адрес и место осуществления деятельности:
1 5 00З 0, г. Ярослазль, Московский проспект,,7 ба

тел./факс: 8 (4852) 47-В6-86, тел.: 8 (4852) 44-59-З4
e-mail:milkyar@mail.ru, саr?г:уаgik.ru

УТВЕРЖДАЮ:

ф
сilп

KyтeHeBl

г.

г.

1. Наименование учреждения (заявитель): Государственное общеобразовательное
уIреждение Ярославской области <Школа-интернат Nо3 >

Юридический адрес: L5224O, Ярославская область, Гаврилов-Ямский район,
г.Гаврилов-Ям, ул. Сосновая, д.1

Наименование образца (пробы), дата изготовления:
Блюда столовой, дата производства: 29,09.2026
Масса (объем) образца: по 1 порции

4. Изготовитель (фирма, предприятие, организация):

5. Время и дата отбора: <<29>, сентября2026 г., отбор произведён заявителем

7.

,Щата подачи заявки: 29.09.2026

.Щополнительные сведения : мониторинг
579 - зчlвц)iж: каrпа <rЩружбa> молочная жидкаJI с маслом, чай с сахаром, масло
сливоIIное Траличионное с м.д. жира 82,5О^, яЙцо вареное, вафли <ТонкиЙ вкус),
хлеб пшеничныЙ;
580-583 - обед: сул картофельный с рыбньпrли консерваNdи, гуJIяш, картофельное
,пюре, компот из свежих сухофруктов, огурец соленый, хлеб пшеничный, хлеб

ржаной;
584=585 - ужин: печень тушенаrI в cMeT€IHHoM соусе, макаронные изделия отварные,
икра MopKoBH€lJI, компот из свежих плодов, хлеб ржаной, хлеб пшени.пrый.

8. НД на продукцию (информациrI согласно заявке)

9. НД регламентирующие объем лабораторных исследований: данные согласно меню
.,. заказчика: сборник рецептур 1994r., оборник рецептур 1996г., сборник рецептур 2004г.,

сборник рецепт}.р блюд и кулинарных изделий для предприятий общественного питания
прй общеобразовательных школах 2004г.

1,0. Ко4 обрdзца (пробы): 579-585

1 1.,Щата проведения исследов аний: 01,.t0.2026 - 08. 1 0. 2026



напмепованпе
показателя

Требоваппе Н,Щ;
едпЕццы пзмереппй

Содержание белка 9,0б0 г/250 г*
с допускаемым откJIонением * ý/.**

8,42г1250 r 10,845 г/250 г*
с допчскаемым откJIонением + sqo**

59,79r/250 г

I,'75rl250 г

4З,34г1250 г 40,683 г/250 г*
с допyскаемым откJIонением * 57о**

274,26ккал 290,40ккал 1250 г *

с допускаемым откJIонением t ý/о**

58,2б0 KKaJI//75 г ***

99,150 ккал/15 г4*

б8,800 KKa-il4O г4*

159 кка-r/30г5*

1з8,б00 ккш/б0 г

зАвтрж
Физико-химиtIЕскиЕ и овАниlI

пили в 10 часов 10 м ((01> 2026 rода

Каша Щруясба молочная жидкая с маслом (579)

мук 42з7-86
ие

мук 42з7-вб
ие

мук 42з7-86
ие

мук 42з7-86
ие

мук 42з7-86
п. 1

мук 42з7-86
п. l

Чай с саха
Справочные

данные
масло слпвочпое Т поЕпое

Справочные
нные

Справочные
данные

и <<Топкпй в
Справочные

данные
хлеб пшеппчпый

Справочные
данные

итого
расчетный

метод
Примечаrrие:
* - согласно карточки-раскпадки заказчика Nэ 4
* *- В соотвgгствии с методиtIескими указtlниями по гигиеническому коЕтроJIю за питанием в организованных коллекгивах (утв
минздршiом СССР 29.12.19Sб М 4237-86)
* * * - соiласно карточки-раскладки заказчика Ns 6
а* - сбiласно меню зzжазчика

заказчика



ль
п/
п

напмеповаппе
показателя

Результаты
пспытанпй,

ед. пзмепеппй

Требоваппе НД;
едпЕпцы пзмереппй

IIЩ на методы
испытаний

Суп картофельный с рыбными консервами (580)

1

Содержание белка 9,24r/350r 9,187 г/350г*
с доtryскаемым откJIонением + 5 о/о**

мук 42з7-вб
ие

Содержание жира 7,76г1350r В,173 г/З5Oг*
с догryскаемым откJIонением * ý о/о**

мук 42з7-86
ние

Содержание сухих
веществ 45,03г/350г мук 4237-8б

поиложение

Содержание золы З,l5г/З5Oг мук 42з7-вб
Приложение

Содержание углеводов 24,88г/350г 25,\4t г/350г*
с догryскаемым откJIонением * ý о7о**

мук 42з7-86
п. l

Энергетическая
ценность

206,32ккал 203,82Зккал/350г*
с допускаемым откJIонением t ý О/о**

мук 42з7-86
п. l

Гчляш (581

2

Содержание белка 10,38г/125 г 15,55б г/l25 г***
с доtryскаемым откJIонением + 5 о/о**

мук 42з7-8б
ПDиложение

Содержание жира |L,79гlt25 г 15,654 г/].25г* * *

с догryскаемым откJIонением + 5 о/о**
мук 42з7-вб
ппиложение

Содержание сухих
веществ 26,83r/t25r мук 42з7-86

ие

Содержание золы 2,26rl|25 г мук 42з7-вб
ппиложение

Содержание углеводов 2,40гl\25 г 5,389 г/125г***
с допускаемым откJIонением * ý ц**

мук 42з7-86
п. l

Энергетическая
ценность

157,2Зккал 22З,650ккалl|25r***
с допускаемым откJIонением у ý o/n**

мук 42з7-86
п. 1

ьное п 582

_]
масса нетто Z27 -4 r 2З0 га* 1511з.1-7,7п.з
Энергетическ€ш ценность 220,4В ю<ал]227.4 r 223,000ккал l2З0 г4* Расчетный метод

компот из смесп
^t!

ктов (583

4
содержание caxaDa зз.6 г1240т l zo.0 rl240 т5* 1-40lз805-91 п. 2.3
энергетическzш ценность l64,28 кка,т/240 г | t 22,000ккал/240 г 5 4 расчетный метод

солеЕып
5 энергётическаjI ценность б ккал/50 г6- е данные

хлеб пшеппчпый
6 ЭнергетическЕUI ценность 1б1.700 ккал/70 г 7* справочные данные

Хлеб Еоп
7 энергетическм ценность 181,000 кка-г/100 г 7*

данныеитого
энергетическаli ценность 1097,01кка-гl |\2|,173ккал | Расчетныйметод

Примечание:
* - согйсно картоiки-раскладiи заказчика М 13 l
**- в соотвgтСтвии с методИчеiiимИ указаниями по гигиеничОскому контролю за питанием в организованньIх коллективах (утв.
минздравом СССР, 29.12, |986 ХЬ 423 7-S6)
**t , согласfiо карточки-раскJIадки заказчикаJ\Ъ 1 l
4* - соrласно карточки-раскладки зiка:}чика М 472
5* - согдасно карточки-раскjIадки заказчика Ns 588
5* - согласно информации зtка!чика
7* - согласно MeHIo закаiIчикя



Физико-химиtIЕскиЕ и лIмя
пиJIи в 10 часов 10 ми ((01> 2026 rода Код 5В4-585

Н,Щ па методы
пспытаппй

Печень шеная в сметанной
мук 42з7-86

ние
мук 42з7-86

ние
мук 4237-86
приложение
мук 4237-8б
приложение
мук 4237-вб

п. 1

мук 42з7-86
п. l

ные изделпя отва
гост 15113.1-77 п.

Расчетный метод

данные
компот пз свежпх п

данные
хлеб пшеппчпый

вочные данные
Хлеб поп

ые
итого

Расчетный метод

Примечание:
* - согласно карточки-раскладки заказчика JФ 408
* * - в соотвеТствии С методиЕIескиМи указанI,rJIмИ по гигиениtIеСкому контроЛю за питаниеМ в оргtlнизовtlЕньtх коллекгивах (утв
минздравом СССР 29,12.1986 Ne 4237-8б)
*** - согласно карточки-раскладки заказчика Jф 0
4* - соглiсно карточки-раскJIадки заказчика М 75
5* - согласfiо карточки-раскJIадки заказчика Jф 585
б* - соглаiно

18 -21
51-70

Протокол касается только образцов (проб), подвергнутьгх исследовzlниям.
.Щополнения oTclTcTByioT, отклонения или исключениrI из метода не догryскitются.
ИСпытательный цеtlтр не несет ответственность за информацию, цредостttвленную з€UIвителем.
Перепечатка части протокола без согласия Испьrгательного цектрrа Государственного Бюджетного Учреждения Ярослазской
ОблаСти <<Ярославский госуларствёrный институг 

""""7лrъуsl".rrщ""i* продукгов) запрещается.

Ответственный за оформление протокола исследованJ# М.А. Погодина

"08> окгября 2026 r.

,,.'
Результат поrryчен

ужин

Сп

Сп

ед. пзмеDеЕпп

Требоваппе Нfl;
едпппцы пзмереппй

Содержание белка 11,39 г/100 г 1З,8з4 г/100 г*
с доtryскаемым откпонением + 5 Уо**

Содержание жира 3,50г/100 г 8,929 г/100 г*
с допускаемым откJIонением t ý ц**

26,ВВ/100 г

Содержание золы \,'72гlI00 г

|0,2'7г/|00 r 5,423 г/100 г*
с допускаемым откJIонением * ý ц**

118,14ккал |57 ,'762 ккал/100 г *

с догryскаемым откJIонением * ý Ц**

205г*,f ,t

201,86ккал/7'75,9 г 2з5,250 ккал/205г***

энергетическая ценность 73.308 кка.г/].00 г а*

энергетическая ценность 90.910 ккал/240 г 5*

2з1,000 ккал/100 г 6*

В05,718 - 805,72 KKarr

2026 r


